КОЗ по теме « Количество теплоты. Удельная теплоемкость вещества». 
 Этап мотивации.
В России первые кастрюли появились приблизительно в начале XVIII века. До этого времени люди пользовались чугунными котелками и глиняными горшками, которые использовали для приготовления пищи в печи. В 1720 году Петр І подписывает указ об издании Морского устава. Именно этим документом было закреплено обязательное наличие на корабле двенадцати кастрюль, которые представляли собой набор складывающихся одна в другую емкостей, диметром от 12 до 25 см. Первые кастрюли делались из чугуна. Чуть позже появились кастрюли из железа. Сейчас используют для изготовления кастрюль алюминий, нержавеющую сталь, керамику, огнеупорное стекло
Дома у всех есть кастрюли,  изготовленные из разных материалов. Какую же кастрюлю удобнее применять, чтобы быстрее нагреть воды? 
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Перед вами две кастрюли:  алюминиевая и чугунная.

1. Налейте в кастрюли одинаковое количество воды.

2. Поставьте кастрюли на одинаковые источники тепла.

3. Измерьте температуру воды через 10 минут в обеих кастрюлях.

4.  Сделайте вывод, в какой кастрюле температура воды изменилась сильнее.
КОЗ по теме тепловой баланс. 
Этап закрепления знаний.

Температура воды в аквариуме – важнейший фактор при разведении рыбок.
 Большинство аквариумных рыб устроит 22-26°С.
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Вы хотите развести аквариумных рыбок и у вас есть аквариум, в который налито 25 л воды при  17оС. Сколько горячей воды при 72оС нужно долить в аквариум, чтобы в нем установилась температура 22оС?

КОЗ по теме плотность вещества.

Этап осознания и осмысления.
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Молоко 2,5% содержит железо и селен, магний и фосфор, кальций и йод, другие макро- и микроэлементы, около 20 витаминов, среди которых 6 витаминов группы В (в том числе достаточно редкий В2), витамины С, А, РР, лактозу, поддерживающую полезную микрофлору кишечника.

Коровье молоко 2,5% прекрасно усваивается. При этом оно улучшает сон, память, настроение, хорошо влияет на пищеварительную систему, продлевает жизнь. Но необходимо помнить, что молоко лучше не пить с мясом, рыбой, яйцами и сыром. Идеально этот питательный продукт употреблять отдельно, утром и/или вечером, не торопясь, небольшими глотками. Рекомендуемый объем – до полутора стаканов. Коровье молоко в Индии считается лечебным и входит как компонент в некоторые лекарства.

Вам предлогаю проверить качество молока, сравнивая значение табличной плотности вещества с экспериментальной.

1 Измерить массу пакета молока, воспользовавшись весами ( на пакете должен быть маркировочный талон).
2. Линейкой определить размеры пакета: длину, ширину, высоту, - перевести данные измерения в систему СИ и вычислить объем пакета.
3. Используя формулу рассчитать плотность молока в пакете.

4. Сравнить полученные данные с табличным значением плотности.
5. Сделать вывод о результатах работы.

